
STARTERS
(Included in the daily menu)

Starter of the day, Chef’s inspiration         14

Cod fritters, creole sauce          14

Andalusian gazpacho, piquillo pepper sorbet        15

Deviled egg, herring caviar          14

Exotic sea bream ceviche          16

Barigoule-Style artichokes, shaved Foie Gras and Bellota Ibérico ham     15

MAINS
(Included in the daily menu)

Dish of the day, Chef’s inspiration         24

The fish, on the high seas

Salmon escalope, summer vegetables and olive oil Sabayon      28

Linguine alle vongole          24

The meats, land sighted

Thaï crying tiger, polenta fries and fresh salad        26

Beefsteak in pepper sauce, french fries        29

Roasted free-range chicken Basquaise style        25

Vegetarian, at the heart of the garden

Vegetarian club with grilled vegetables, french fries      16

DAILY MENU

STARTER - MAIN - DESSERT        46 

STARTER - MAIN OR MAIN - DESSERT      34

DESSERTS
(Included in the daily menu)

Dessert of the day, Chef’s inspiration   13

Delicious coffee or tea    14

Chocolate praline Royal    15

Rosemary Panna Cotta,     13
apricot compote and fresh strawberrie

Raspberry and basil Mille-Feuille   15

Euro net prices — Tax and service charge included. List of allergens available on demand



SIDE DISHES
Heritage 1905 mashed potatoes         8

Happy french fries           8

Baked seasonal vegetables          8

Fresh salad bowl           8

Plain Linguine            8

TR AVELING LIGHT

ICE CREAM CUPS

CHEESES

Croque-Monsieur with country cured ham,       19
Beaufort cheese and salad

Caesar salad,             22
chicken marinated in cajun spices and smoked anchovies

Truffled raw-milk Brie          16

Saint-Marcellin           12

All our dishes can be served in kid’s portions, along with a sweet grenadine drink and scoop of ice cream €16

Strawberry melba,           15
Strawberry sorbet, vanilla ice cream, strawberry coulis, fresh strawberries, hazelnuts and whipped cream

Chocolat liégeois,           15
Cocoa sorbet, brownie, crisp, chocolate sauce, whipped cream



WINES BY THE GLASS

WINES BY THE BOTTLE

VERRE 12 CL

Côtes-du-Rhône ROSÉ

La Garuste Domaine de Panéry 2023 - BIO         10
La Madone Domaine de Panéry 2023 - BIO         12

Côtes-du-Rhône WHITE

La Garuste Domaine de Panéry 2023 - BIO         10
La Madone Domaine de Panéry 2023 - BIO         12

Côtes-du-Rhône RED

La Garuste Domaine de Panéry 2022          10

La Madone Domaine de Panéry 2022         12

Voyage Souvenir 
Bottle 75 cl - Exclusive Voyage Samaritaine design bottle

Côtes-du-Rhône ROSÉ
Château de Panéry 2020                  45
VOYAGE SAMARITAINE L’Odalisque

Côtes-du-Rhône WHITE
Château de Panéry 2020                  45
VOYAGE SAMARITAINE La Joconde

Côtes-du-Rhône RED
Château de Panéry 2019                         45
VOYAGE SAMARITAINE La Liberté

OUR PARTNERS «ARTS DE LA TABLE»

Alcohol abuse puts your health at risk



LES ENTRÉES
(Inclus dans la formule Voyage)

Entrée du jour, inspiration du Chef         14

Accras de cabillaud, sauce créole         14

Gaspacho à l’andalouse, sorbet piquillos        15

Œuf mimosa, caviar de hareng          14

Ceviche exotique de daurade         16

Artichauts à la barigoule, copeaux de foie gras et jambon Ibérique Bellota    15

LES PLATS
(Inclus dans la formule Voyage)

Plat du jour, inspiration du Chef         24

Les poissons, grand large

Escalope de saumon, légumes estivales, sabayon à l’huile d’olive      28

Linguine alle vongole          24

Les viandes, terre en vue

Thaï tigre qui pleure, frites de polenta et salade        26

Steak au poivre, frites            29

Volaille fermière rôtie façon basquaise         25

Végétarien, au coeur du jardin

Club végétarien aux légumes grillés, frites        16

FORMULE VOYAGE

ENTRÉE - PLAT - DESSERT        46 

ENTRÉE - PLAT  OU  PLAT - DESSERT       34

LES DESSERTS
(Inclus dans la formule Voyage)

Dessert du jour, inspiration du Chef   13

Café ou thé gourmand    14

Royal au chocolat praliné    15

Panna cotta au romarin,     13
compotée d’abricots et fraises fraîches

Mille-feuille framboises basilic    15

Prix en euro nets - Taxes et service inclus - Liste des allergènes disponible sur demande. 



LES COMPAGNONS DE VOYAGE
Purée Héritage 1905          8

Happy french fries           8

Cassolette de légumes vapeur         8

Bol de salade fraîcheur          8

Linguine nature           8

VOYAGER LÉGER

LES COUPES GLACÉES

LES FROMAGES

Croque-monsieur au jambon de Paris,         19
Beaufort et salade

Salade César,            22
poulet mariné aux épices cajun et anchois fumés

Brie au lait cru truffé          16

Saint-Marcellin           12

Tous nos plats peuvent être servis en portion pour enfant accompagnés d’une grenadine et d’une boule de glace 16€

Fraise melba,            15
Sorbet fraise, glace vanille, coulis de fraises, fraises fraîches, noisettes et chantilly 

Chocolat liégeois,           15
Sorbet cacao, brownie, crunchy, sauce chocolat et chantilly



LES VINS AU VERRE

LES BOUTEILLES DE VIN

VERRE 12 CL

Côtes-du-Rhône ROSÉ

La Garuste Domaine de Panéry 2023 - BIO         10
La Madone Domaine de Panéry 2023 - BIO         12

Côtes-du-Rhône BLANC

La Garuste Domaine de Panéry 2023 - BIO         10
La Madone Domaine de Panéry 2023 - BIO         12

Côtes-du-Rhône ROUGE

La Garuste Domaine de Panéry 2022          10

La Madone Domaine de Panéry 2022         12

Voyage Souvenir 
Bouteille 75cl - Bouteille au design exclusif Voyage Samaritaine

Côtes-du-Rhône ROSÉ
Château de Panéry 2020                  45
VOYAGE SAMARITAINE L’Odalisque

Côtes-du-Rhône BLANC
Château de Panéry 2020                  45
VOYAGE SAMARITAINE La Joconde

Côtes-du-Rhône ROUGE
Château de Panéry 2019                         45
VOYAGE SAMARITAINE La Liberté

NOS PARTENAIRES «ARTS DE LA TABLE»

L‘abus d‘alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération


